Kunstvolle Stuckdecken, antikes Mobiliar,
Kronleuchter, alte Schranlklkoffer, historische
Badewannen und vertriumte Himmelbetten:
Die 34 teils sehr weitliufigen Zimmer im
»GroBen Haus” des Hotel Orphée inmitten
der Regensburger Altstadt sind wahrlich be-

zaubernd! Von jenen in der 4. und 5. Etage
bieter sich zudem ein hiibscher Ausblick iiber -
die Dicher der Stadt. Im Erdgeschoss des I.F;xf“"’ b Ers 1
Hauses liegr das Bistro und Restaurant Or-  le” des Hotels mit 15 weiteren Zimmern, das B S

ol iy

phée, dessen Innenraum mit seinern franzsé- |, Kleine Haus®, liegt nicht weit, ebenso wie | —

sischen Flair seit 1896 fast unveriindert ge-  das dritte im Bunde, das ,Hotel Orphée An-

blieben ist. Sehenswirdighkeiten wie der Dom  dreasstadel” it seinen 10 Zimmern, einige
und die Steinerne Bricke liegen nur wenige  miteigener Terrasse zu den Donau-Auen. Sie

Gehminuten entfernt. Auch eine ,Auenstel-  haben die Wahl!

Zubereitung: Kartoffeln schilen
und wiirfeln. Die Kartoffelwirfel in
der Briihe fur etwa 15 Min. gar

kochen, Dann die Suppe purieren und
mit Salz und Pfeffer abschmecken. Die
Curke waschen, zuerst in Scheiben, dann in
Streifen schneiden. Jerzr die Tomaten
waschen, entkernen und in kleine Wirfel
schneiden. Die Gemuseemnlage unter die
Suppe ruhren. Zum Servieren je einen Klacks
Dip légére pro Portion in die Suppe geben.
Sie kann auch, ganz nach Geschmack, mit
jedem anderen Dip verfeinert werden,
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